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Elégance, parfums & traditions

Menus des fétes
Dans le but de vous réaliser un repas de qualité, v
nous vous demandons de passer commande : N()el et Nouvel An

Conditions de réservation

Pour le réveillon de Noél :

Date limite le merceredi 17 décembre 20235

-~

Pour le réveillon du Nouvel An :

Date limite le mardi 23 décembre 2025

Réalisation : Egami Creation
~—

Ne sont pas compris : service, boissons, pain, location de nappage ct
vaisselle, chaise, table...
i . ) L Pour passer vos commandes :
Les plats proposés ne sont réalisables que sous réserve den étre
approvisionné. Il se peut que nos fournisseurs soient en rupture pour des 116 Place des Martyrs de la Résistance - 76100 Rouen
raisons de qualit¢ insuffisante. Nous vous demandons votre Tél : 02357268 57

compréhension si cela en ¢tait le cas cette année. ou par mail :

thierry@lecourtreceptions.fr




Prix sans cocktail : 36.00 € (TTC)
Prix avec cocktail : 42.00 € (TTC)

R 4 . . o\ . <
lFoie gras au chocolat et framboise Cocktail 6 picces Moclleux citron, creme mascarpone, betterave et asperges
Sabl¢ Parmesan, pesto et gravelax de saumon Carotte violette et purée de patate douce et petit pois
Mini muffin de courgette et crabe Wraps pastrami (boeuf ) et moutarde a I'ancienne

Menu Gaspard

ENTREES PLATS
Opéra de Foie gras et gelée de griottes Chapon a la creme de truffe
Ou Ou
Feuillet¢ a la purée de panais, Brochette de St Jacques, Grenadin de veau sauce morilles
Creme de Champagne et chips de lard Ou
Ou Filet de Bar sauce safranée
Emtreterneict mon Garnitures au choix :

Opéra de Foie gras ct gelce de griottes Purée de patate douce, huile de noisette

Et Ou

Feuilleté a la purée de panais, Brochette de St Jacques, Risitto creme s
Creme de Champagne et chips de lard Et
Poclée de Iégumes rotis (Céleri, carotte, panais et choux romanesco)
Ou
Flan de champignons

DESSERTS
Dome chocolat noir
Ou
Pavlova chantilly, mascarpone vanille et fruits exotiques
Ou
Dome citron et framboise



